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C'est I'histoire d'un homme, Eric Fassi, passionné par I'histoire de
. sa commune, Mouzon, ou 4 brasseries cohabitaient avant-guerre.
Parmi elles, la Brasserie Jacob, avait créé la biére de Mouzon. En
1940, la brasserie Jacob était détruite pour la seconde fois et la
production stoppée.

Une histoire qui attise la curiosité d'Eric Fassi, Mouzonnais et
Directeur d'EFF Formation. Il y a 4 ans, il se donne alors comme

objectif de retrouver un maximum d'éléments sur la Biére de Mouzon, contacte les musées, les
collectionneurs, les descendants des époux Jacob. Ayant réuni de nombreux éléments, le chef
d'entreprise a alors eu l'idée de recréer la biére de Mouzon.

Eric_Fassi,_initiateur du projet, revient sur sa mise en ceuvre, de la documentation a la
réalisation

Seule la recette originale reste donc introuvable. Mais un élément essentiel de cette recette ressort
de tous les témoignages, la coriandre.

Eric Fassi s'est alors naturellement rapproché de Fabian Bingoni, qui a fondé en septembre dernier
la Brasserie d'Yvois et recréé I'Yvoise, afin de lui parler de son projet. Emballé, le brasseur, aidé du
passionné de Mouzon, a aussitot recréé la biére de Mouzon, 80 ans aprés sa disparition.

Fabian Bingoni, Fondateur de la Brasserie d'Yvois, a8 Carignan, revient sur sa méthode pour
recréer une biére au plus prés de l'original, avec si peu d'éléments

La biére de Mouzon pourra étre dégustée les 18 et 19 septembre prochain, lors de la Foire Artisanle
de Mouzon puisque les créateurs, Eric Fassi, Fabian Bingoni et leur associé, Vincent Manceau,
travaillent aujourd'hui sur la bouteille et son étiquette. La biére de Mouzon pourrait par la suite étre
commercialisée dans des bars et restaurants du secteur, mais aussi dans des offices de tourisme,
en véritable produit du terroir Ardennais.



